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Der Bundesverband der obst-, gemiise- und kartoffelverarbeitenden
Industrie e. V. (BOGK) reprdsentiert den sechstgroBten Wirtschaftszweig
der deutschen Erndahrungsindustrie. In dieser Sparte arbeiten in rund
110 deutschen Betrieben iiber 20.000 Menschen. Wir sind fiir diese
Menschen Vermittler, Reprasentant und Informationslieferant in einem

- und zwar gegeniiber der Offentlichkeit ebenso wie gegeniiber den
federfiihrenden politischen Institutionen auf nationaler und auf europa-
ischer Ebene. Zu den vorrangigen Zielen des BOGK gehort es, im Sinne
unserer Mitgliedsunternehmen Einfluss auf aktuelle Gesetzesvorhaben
im Lebensmittelbereich zu nehmen sowie zu aktuellen Themen der Wirt-
schafts-, Agrar-, Energie- und Umweltpolitik tragfahige Positionen zu ent-
wickeln und politisch voranzutreiben, die unseren Mitgliedern faire und
wettbewerbsfahige Produktionsbedingungen erméglichen. Als Sprachrohr
setzt sich der BOGK gegeniiber den Entscheidungstragern und in der
Offentlichkeit fiir jedes einzelne seiner Mitgliedsunternehmen ein. Diese
produzieren gesunde und sichere Lebensmittel in grofRer Vielfalt und

nehmen so ihre gesellschaftliche Verantwortung wahr.

lhr

Konrad Linkenheil

Vorsitzender



Die Arbeit des BOGK basiert insbesondere auf folgenden Saulen:

Schnelle und direkte Information der Mitglieder
I N FO R ’V\ATI O N iber neue politische Entwicklungen.
oo Beratung und aktive Unterstiitzung bei relevanten produktbezogenen
U N T E RST U TZ U N G Fragen — z. B. bei Check der Moglichkeiten zur Exportférderung oder bei
der Koordination der Beantragung von Fordermitteln fiir den Export.
Sammlung, Auswertung und Erstellung von
N\A R KT B E O BAC H T U N G branchenrelevanten Statistiken und Zahlenmaterial.
Pflege eines offenen (Mitglieder-)
KOMMUNIKATION [EEeHtEetiss
Vertretung der Mitgliederinteressen gegeniiber den Entscheidungstrdagern
LO B BYI N G in der Politik auf nationaler und europaischer Ebene.
oo Aktive Information und Aufklarung
OFFENTLICHKEITSARBEIT [
reprasentierten Lebensmittelbereiche.

KLAKA

RECHTSANWALTE

Ihre erfahrenen
und kompetenten
Ansprechpartner bei
allen Problemen
des Lebensmittel- und
Wettbewerbsrechts

www.klaka.com
E-Mail: info@klaka.com
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! DIE VIER
FACHGRUPPEN
DES BOGK

FACHGRUPPE OBSTVERARBEITER

Zur Fachgruppe Obstverarbeiter zahlen: Hersteller von Obstkonserven und tiefgekiihlten Obst-
erzeugnissen, von Konfitliren und anderen siiien Brotaufstrichen, von Fruchtzubereitungen fiir

die Milchindustrie und andere industrielle Verwendungen.

£ >

Kerngeschaft der Mitgliedsunternehmen im Bereich der Obstverarbeitung sind sowohl Pro-

e,

dukte fiir den Endverbraucher als auch Ausgangsstoffe fiir die Weiterverarbeitung in anderen
Unternehmen. Fiir den Bundesverband bedeutet das: viele verschiedene Aufgaben mit vielen
Herausforderungen — und das nicht selten auf europdischer Ebene. Ein wichtiges Thema ist
beispielsweise die vom BOGK forcierte Abschaffung der giiltigen Zuckermarktverordnung,

die die ausreichende Versorgung der weiterverarbeitenden Industrie mit der Rohware Zucker

gefdhrdet und damit die Produktionsbedingungen deutlich erschwert.

FACHGRUPPE GEMUSEVERARBEITER

Zur Fachgruppe Gemiiseverarbeiter zdhlen: Hersteller von Gemiisekonserven, tiefgekiihlten

Gemdiiseerzeugnissen, Pilzen und Pilzerzeugnissen.

Die Unternehmen dieser Fachgruppe stellen sich gemeinsam der Herausforderung, saisonal
begrenzt verfiighare Produkte zu verarbeiten, die aber ganzjahrig im Wettbewerb bestehen
missen. Im Mittelpunkt der Arbeit des BOGK stehen darum Themen wie Wettbewerbsfahig-
keit, Finanzierung der Lagerhaltung, Logistik und die Rahmenbedingungen der europdischen
Agrarpolitik. Bei Erbsen, Mdhren & Co. nimmt auch das Thema Integrierter Landbau bzw.

Nachhaltigkeit einen hohen Stellenwert ein, da die Verarbeiter des Gemiises notwendigerweise

ein hohes Interesse an Produktqualitdat und -sicherheit der Rohwaren haben.

KEI n PVC EI n fa Ch Pano hat als erster Verschlusshersteller in die Entwicklung eines

Nockendrehverschlusses ohne PVC und Weichmacher investiert.
Mit Erfolg. Immer mehr Marken setzen den neuen BLUESEAL ein:
- Migration nahe Null

- keine Beeintrachtigung der Lebensmittel

- keine Gesundheitsgeféhrdung, sicher, zuverlassig

- ressourcenschonend in der Herstellung

<.>PANO

We cap it all.

Weitere Infos:




FACHGRUPPE FEINSAURES GEMUSE

Zur Fachgruppe Feinsaures Gemiise zahlen: Hersteller von Gurkenkonserven, Gemiise

mit Essig, Sauerkraut und tafelfertigem Rotkohl.

Die aktuelle Hauptaufgabe der Fachgruppe: Rohwarenversorgung und — damit zu-
sammenhdngend — die Frage der Standortsicherung, denn Deutschland ist etwa im
Gurkenanbau weltweit filhrend und soll es natiirlich auch bleiben. Wichtige Themen
sind auRerdem die Qualitdtsparameter beim Einkauf, die Abgrenzung von Rohware und
Fertigware bei Einlegegurken sowie eine Recherche zum Stand der Technik bei Erntema-
schinen fiir Kohl. Selbstverstandlich unterstiitzt die Fachgruppe bzw. der BOGK seine
Mitglieder auch bei der ErschlieSung neuer Exportmarkte: durch Zusammenarbeit mit

anderen Dachorganisationen, durch Listungen in ausldndischen Handelsketten oder

Organisation von Markterkundungsreisen.

Zur Fachgruppe Kartoffelverarbeiter zdahlen: Hersteller von tiefgekiihlten Kartoffelspe-
zialitaten, Trockenprodukten wie Piiree, Pommes frites, Chips und anderen Kartoffel-

erzeugnissen.

Die Mitgliedsunternehmen dieser Fachgruppe verbindet das gemeinschaftliche
Interesse an Rohwaren und Verarbeitungsprodukten. Ein wichtiges Thema der
Fachgruppe ist etwa die Beschéftigung mit der aktuellen Argrarpolitik. Der politisch
angedachte Okologisierungszuschlag zur langfristigen Produktivititssicherung und

Erhaltung von Okosystemen wire insbesondere vor dem tobenden Wettbewerb

zwischen ,, Tank* und ,,Teller* — also der Verschiebung landwirtschaftlich nutzbarer
Flachen hin zur Produktion von in Biogasanlagen verwertbaren Energiepflanzen — in

vielen Féllen existenzbedrohend.

ooy ArdaghGroup (‘g

Gr. Drakenburger Str.132
31582 Nienburg

T: +49 (0) 5021 85 0 Die Ardagh Group ist ein fiilhrendes Verpackungsunternehmen in den
F: +49 (0) 5021 85 488 = == Bereichen Metall, Glas und Technologie mit 88 Produktionsstétten in 25

Landern weltweit. Mit 14.100 Beschéaftigten produzieren wir ca. 25 Milliarden
WeiRenthurm = 5 Behalter pro Jahr und sind in allen relevanten Markten in fiihrender Position.
Bahnhofstrasse 16/17 ; $ I \ Die Verpflichtung zu Qualitat, Service und technologischem Fortschritt in
56575 WeilRenthurm ; i 1 ¥ ¥ “ Verbindung mit der standigen Verbesserung und Stérkung unserer Produkte

und Prozesse macht uns zu einem zuverlassigen und kompetenten Partner
der Getranke-, Lebensmittel abflillenden- und pharmazeutischen Industrie.

T: +49 2637 6010 ' : | et T
F: +49 2637 601199 : -

Mit unseren Glas- und Metallstandorten in Deutschland sind wir ein

d h ' attraktiver Arbeitgeber mit einer Vielfalt an Herausforderungen in den
Www.ardaghgroup.com technischen und kaufménnischen Berufen.
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Die Palette an Themen, mit denen sich der Verband BOGK beschiftigt, ist vielschichtig und facettenreich. Im Folgenden ein kleiner
Einblick in die Verbandsarbeit:

PERMANENTE AUFKLARUNGSARBEIT ...

...Uber die Vorteile von verarbeitetem gegeniiber ,,frischem* Obst und Gemdse,
zum Beispiel in einer Pressemitteilung anldsslich des 3. Septembers — dem Tag
des Gemiises — oder des 6. internationalen Fruit Day — dem Tag des Obstes —, in
der nachgewiesen wurde, warum verarbeitetes Gemiise es in Sachen Vitaminen mit
frischen Produkten aufnehmen und so ebenfalls einen wichtigen Beitrag zu einer

ausgewogenen Erndhrung leisten kann.

OFFENTLICHE PODIUMSDISKUSSIONEN....

...wo sich hochkardtige Ernahrungsexperten und Vertreter verschiedener Verbraucher-
schutzorganisationen treffen und wir die BOGK-Positionen einer breiten Offentlichkeit
nahe bringen kdnnen. Fazit: Die Lebensmittelsicherheit in Deutschland ist so gut wie

nie — auch dank der vielen Kontrollen durch die Hersteller.

INTENSIVE KONTAKTPFLEGE ...

...im Rahmen des Branchentreffpunkts Fruit Logistica, wo intensive Gesprache mit Top-Entscheidern
und hochrangigen Politikern gefiihrt und Branchenkontakte gekniipft oder gefestigt werden.

oder

...durch BOGK-Informationsveranstaltungen im Europdischen Parlament, die bei zahlreichen Abgeord-

neten des Europaparlaments auf reges Interesse sto3en.

w

N

Wir stehen zu lhrer Verfiigung bei allen Fragen betreffend:
Lebensmittelanalytik ® Lebensmittelrecht ® Sensorik und Marktanalyse O ro p

Unser Ansprechpartner: d &

Dr. rer. nat. Wolfram Wendler O

Staatlich geprifter Lebensmittelchemiker / Gegenprobensachversténdiger °

Offentlich bestellter und vereidigter Sachverstandiger fir Handels- G nv I r n m 6 n t
und Lebensmittelchemie der IHK-Rheinhessen

Mobil-Telefon: 0151 / 12815771 y GmbH

arotop food & environment GmbH - Institut fir Geschmacksforschung, Lebensmittel- und Umweltanalytik - Dekan-Laist-Str. 9 - D-55129 Mainz

Telefon: +49 (0) 61 31 / 583 80 -0 - Telefax: +49 (0) 61 31 / 5 83 80 - 80 - arotop@arotop.com - www.arotop.com




INTERESSANTE FACHVORTRAGE ...

...wie beispielsweise lber die Marktstellung der Sauerkonservenindustrie im Rahmen des Industriege-
miisetags der Landesanstalt fiir Weinbau und Gartenbau des Freistaats Bayerns. BOGK-Geschaftsfiihrer
Christoph Freitag untermauerte die Bedeutung dieses ,,Produktes mit Zukunft“ anhand aktueller Ex-
und Importzahlen und ging auf die betriebswirtschaftlichen, rechtlichen und politischen Herausforde-
rungen fiir die Hersteller von Gurkenkonserven und Kohl ein, wie z. B. die Verwendung von Pflanzen-

schutzmitteln und die Anderungen bei den Etikettierungsvorschriften.

WISSENSCHAFTLICHEN BEIRAT...

...griinden. Neben dem Vorsitzenden Dr. Ulrich P. Nehring vom Institut Nehrung in Braunschweig gehoren zum
Beirat anerkannte Experten, wie zum Beispiel Antje Dau von der Zentrale zur Bekdampfung unlauteren Wett-
bewerbs e. V., Prof. Dr. Dr. Reinhold Carle vom Institut fiir Lebensmittelwissenschaft und Biotechnologie der
Universitat Hohenheim sowie Prof. Dr. Hans-Ulrich Endre von der Herbstreith & Fox KG.

Die zu erwartenden wissenschaftlich abgesicherten Aussagen des unabhangigen 24-kdpfigen Gremiums werden

der Offentlichkeitsarbeit des BOGK zukiinftig zu noch mehr Sachlichkeit, Transparenz und Vertrauen verhelfen.

POSITIONSPAPIERE ERSTELLEN...

...und Lobbyarbeit betreiben, um unhaltbare Entwicklungen oder Gesetzesvorhaben zu stoppen. Wie

zum Beispiel im Falle der Zuckermarktverordnung oder den negativen Auswirkungen fiir die Lebens- 7
mittelindustrie verursacht durch die EEG-Novelle. So fordert der BOGK beispielsweise

» eine Begrenzung der Industriestrompreise durch EU-weite einheitliche Industriestrompreisfixierung

» einen Vorrang des Einsatzes von Lebensmittelrohstoffen fiir die Produktion von Nahrungsmitteln vor

der Nutzung fiir die Energiegewinnung

Kompetenz in Projektierung, Anlagenplanung, Verpackung -

Diese Broschure wurde gestaltet
und produziert von

- s D [T
@Florin visions on food technology JS/ DEUTSCH LAND

Gesellschaft fiir Lebensmitteltechnologie mbH - Projektierung - Anlagenbau - Verpuckur:‘g www.jsdeutschland.de
DaimlerstraBe 4 - 47877 Willich - Telefon: 0 2154-9138-0 - Telefax: 0 2154-3166 - info@florin.de www.florin.de




Knapp 70 Betriebe sind Mitglied im BOGK und stammen aus europdischen
obst-, gemiise- und kartoffelverarbeitenden Betrieben. Damit ist der BOGK
das legitimierte Sprachrohr der Branche. Zu den aktuellen Mitgliedern des
BOGK zdhlen:

Sophienstr. 5, D — 80333 Minchen
Fon: +49 - (0)89 / 85 63 88 00
info@meyerlegal.de - www.meyerlegal.de

meyer,

rechtsanwalte

wir haben beides, legal und science

Wir bieten nationalen und internationalen Unternehmen in den Branchen Lebens-
mittel, Bedarfsgegenstinde und Chemikalien eine umfassende Beratung nach
hochsten Qualitdtsstandards. Die enge Zusammenarbeit mit unserem Kooperati-
onspartner, der meyer.science GmbH, ermaglicht unseren Mandanten eine natur-
wissenschaftliche und rechtliche Beratung aus einer Hand.

Unsere Mandanten profitieren von der engen Zusammenarbeit unserer Standorte
und dem ausgedehnten Netzwerk europdischer und weiterer internationaler
Experten, das es uns ermoglicht, die Besonderheiten der jeweiligen Markte in
unsere Beratung miteinzubeziehen.

Prof. Dr. Alfred Hagen Meyer und Dr. Andreas Reinhart

Im- & Export von Pflanz- und Speisekartoffeln
Fritz Jungnickel cuons co.xo

L ¥ o .
. - : Konservierungsmittel fiir
& N Kartoffeln, Obst und Gemiise

+49 - (0)2131 - 568560
Fax: +49 - (0)2131 - 50228
Mobil: +49 - (0)171 -7740465
Email:  Info@FJungnickel.de
Internet: www.FJungnickel.de




11er Nahrungsmittel GmbH
ALBIG Feinfrost GmbH
AGRANA Fruit Germany GmbH
Agrarfrost GmbH & Co. KG

Altvater-Spezialitaten

Martin Amberger Kartoffelverarbeitung Dolli-Werk GmbH & Co. KG

AVIKO Deutschland GmbH

The Lorenz Bahlsen Snack-World GmbH & Co. KG Germany

Georg Baier GmbH Waldfriichte Konservenfabrik

Jean Bartmann GmbH & Co. KG Sauerkonservenfabrik

Bempflinger Lebensmittel GmbH
Briickner-Werke KG

Burgis GmbH

Adolf Darbo AG

Ernst Deppert Konservenfabrik

Develey Senf & Feinkost GmbH
Emslandfood GmbH

Ewald Konserven GmbH
Konfitlirenmanufaktur Alfred Faller GmbH
Farm Frites International B. V.
Food-Service Deiters & Florin GmbH
Friweika e. G.

FriichteMeer

Gobber GmbH & Co. KG

Grafschafter Krautfabrik Josef Schmitz KG
Ulrich Grocholl oHG

Grumbacher Kartoffelspezialitditen GmbH
Heigl Kartoffelveredelung GmbH

Hans Henglein & Sohn GmbH

Richard Hengstenberg GmbH & Co. KG
Sauerkrautfabrik Hook GmbH & Co. KG
iglo GmbH

Intersnack Knabber-Gebdack GmbH & Co. KG
Willi Jobst KG

Jitro Konservenfabrik GmbH & Co. KG

Kimmichs Sauerkonserven Inh. Gerd Kimmich
Dr. Willi Knoll GmbH & Co. KG

Carl Kiihne KG

Landes Feinsaure Delikatessen oHG

Lausitzer Friichteverarbeitung GmbH
Leuchtenberg Sauerkrautfabrik GmbH
Lipperland Konserven GmbH & Co. KG
Mainfrucht GmbH & Co. KG

Maintal Konfitiiren GmbH

Mamminger Konserven GmbH & Co. KG
McCain GmbH

Mecklenburger Kartoffelveredelung GmbH
Menz & Gasser SpA

Nahr-Engel GmbH

Odenwald-Friichte GmbH

Alfred Paulsen GmbH & Co. KG

Unilever Pfanni GmbH & Co. oHG Stavenhagen
Rheinland-Konservenfabrik Vorgebirge GmbH
Heinrich Sagerer GmbH & Co. KG
Sauerkonservenfabrik Fritz Schlecht
Schne-frost Ernst Schnetkamp GmbH & Co. KG
Schwartauer Werke GmbH & Co. KG aA
Snackmaster Tiefkiihlprodukte GmbH & Co. KG
Spreewaldkonserve Golen GmbH

Franz Stangl

Unilever Deutschland GmbH

Valenzi GmbH & Co. KG

Bernhard Werner Nahrungsmittel Produktions- und

Handels-GmbH
Wernsing-Feinkost GmbH

Westfalia Nahrungsmittel Produktions- und Vertriebs-GmbH

Wild Dairy Ingredients GmbH
Zentis GmbH & Co. KG
ZUEGG Deutschland GmbH



DIE ANSPRECH-

Ganz gleich, ob es um Agrarpolitik, Exportférderung, Nachhaltigkeit, das Thema Ver-
I M B O G I< packungen oder Lebensmittelrecht geht — die Geschéftsfiihrer bzw. die Mitarbeiter
des BOGK sind immer fiir Sie da und freuen sich auf Ihren Anruf oder Ihre Mail.

RA Werner Koch
Fachgruppe der Obstverarbeiter, Lebensmittelrecht, Offentlichkeitsarbeit,
Leitung Biiros Bonn / Briissel

Telefon: +49 228 93291-13
E-Mail: koch@bogk.org

Dipl-Volksw. Christoph Freitag

Fachgruppen Gemiise / Feinsaures Gemiise, Handel,
Exportforderung / Agrarpolitik, Verpackungs- /
Wirtschaftspolitik, EDV / Datenschutz

Telefon: +49 228 93291-11
E-Mail: freitag@bogk.org

RA Horst-Peter Karos
Fachgruppe der Kartoffelverarbeiter, Pflanzenschutzmittelrecht,
Kontaminanten, Energiepolitik

Telefon: +49 228 93291-12
E-Mail: karos@bogk.org

Institutmehring

Lebensmittel-, Bedarfsgegensténde- und Umweltanalytik - Institut fiir Konserventechnologie
nach DIN ISO17025 akkreditiertes Priflaboratorium

g Lebensmittelsicherheit und -qualitéat
» Untersuchung

» Beurteilung

» Beratung

il
Wi
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. —
Ihr kompetenter Partner
INSTITUT NEHRING GmbH - Heesfeld 17 - D-38112 Braunschweig

e-mail info@institut-nehring.de - Telefon +49-531-238990 - Telefax +49-531-2389977




I Stefanie Braun

Biiro Werner Koch

g' Telefon: +49 228 93291-15

! BT Fax: +49 228 93291-21
T‘ E-Mail: braun@bogk.org

Brigitte Bajorat
Biiro Cristoph Freitag

Telefon: +49 228 93291-16
Fax: +49 228 93291-20
E-Mail: bajorat@bogk.org

Stefanie Nagierski

Biiro Horst-Peter Karos
1 Telefon: +49 228 93291-14
Fax: +49 228 93291-21
E-Mail: nagierski@bogk.org

UNSER BURO IN BRUSSEL: UNENEREEA: e

Assistentin der Geschaftsfiihrung im
Europa-Biiro Briissel

Telefon: +32 2 2829446
Fax: +32 2 2804669
E-Mail: breuer@bogk.org

Pektin ist ideal fiir ...

Willkommen

in der Pektinwelt
von Herbstreith & Fox

den Pektinspezialisten

I‘ Fruchtzubereitungen

Herbstreith&Fox

Fruchtaufstriche

Tel.: +49 7082 7913-0
www.herbstreith-fox.de
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Bundesverband der obst-, gemiise- und German Association of the Fruit, Vegetable and

—_— kartoffelverarbeitenden Industrie e. V. Potato Processing Industry
Haus der Fachverbdnde der Erndhrungsindustrie Haus der Landwirtschafts- und Erndhrungsindustrie
B \4 Von-der-Heydt-Strale 9 Rue de Luxembourg 47-51
O G 53177 Bonn B-1050 Briissel
Telefon: +49 228 93291-0 Telefon: +32 2 2829446
Fax: +49 228 93291-20 Fax: +32 2 2804669
info@bogk.org brussels@bogk.org

www.bogk.org

Marken haben keine Schutzengel.
Sie haben uns.

lhnen, wie Sie den Schutz bekommen, den Sie verdienen.
Witte, Weller & Partner Patentanwalte. FUhrend im Schutz von Marken und |deen.

X PATENTANWALTE
UTTGART
N 0711- ) \X 0711-66 669-99
WWW.WWP.DE | WP.DE WITTE, WELLER & PARTNER

PATE WALTE

Der neue Stern unter den Sorten flr die Pommes Frites Verarbeitung:
Frihe Reifegruppe, hohe Lagerféhigkeit, beste Backeignung

N Solana

»
t Chips-Sorte, beste Backeigenschaft auch
nach langer Kaltlagerung mit 4 °C

Flocken, Chips, Speise:
Die Allrounderin mit breiter Nematodenresistenz,
vor allen Dingen PA2 + 3

JS/DEUTSCHLAND « Concept: JS Media Tools A/S e 33447 « www.jsdeutschland.de



